Produktionsmengen — Planung

Vorausgesetzt, Sie haben fiir hre Angebote ( Hauptgerichte, Zwischengerichte, usw. )
Einzelkalkulationen erstellt, kdnnen Sie mit wenigen Klicks fir jede Angebots-
Zusammenstellung den erforderlichen Bedarf an Zutaten ermitteln.

Produktionsmengen-Planer QE‘@ '
i = Zur Auswertung | Produktgruppe: | <ALLE> = | @ Hinweise
Produktgruppe | Bezeichnung | Gepl. Menge |
Hauptgerichte | Gartnersteak 0,00
Hauptgerichte  |Hacksteak "Husarenart” 0,00
Hauptgerichte |Hamburger Gulasch 0,00
Hauptgerichte |Kalbsgeschnetzeltes 50,00
Zwischengeri... |Gartnertoast 0,00
Zwischengeri... |GefligelspieBchen 20,00
Zwischengeri... |Pikanter Wurstsalat 0,00
SMENGEeN.Pa.s Desktop durchsuchen

<4 Zuriick zur Auswahl  ZT]Report |@)Hinweise
Ware | Yerbrauch | Gebinde | Lagerbestand | Bestellmenge |
Weisswein 1,000 |Liter 0,000 1,000
Sahne 1,000 |Liter 0,000 1,000
Kalbsglace 1,000 |Liter 0,000 1,000
Stockschwammchen 4,000 (kg 0,000 4,000
Kartoffeln 12,500 |kg 0,000 12,500
Zutaten 50,000 |Einheit 0,000 50,000
Gefligelfleisch 1,600 |kg 0,000 1,600
Gefligelleber 1,000 |kg 6,000 -5,000
Gerducherter Speck 0,600 (kg 1,000 -0,400
Allgduer Emmentaler 0,800 |kg 88,000 -87,200
Paprika rot 0,400 |kg 0,000 0,400
Stangenweifbrot 1,000 |Einheit 0,000 1,000
Fett, Gewirze 20,000 |Einheit 67,000 -47,000




Fir die Uberpriifung, welche Zutaten Sie noch nachbestellen miissen, kénnen Sie diesen
Report ausdrucken und lhren Lagerbestand iberprifen.
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= Kalbsgeschnetzeltes 50,000 s

2§ GefllgelspieBchen 20,000

8 )
Ware Verbrauch Gebinde Bestand Bestellmenge
Kalbfleisch 7,500 kg 0,000 7,500
Weisswein 1,000 Liter 0,000 1,000
Sahne 1,000 Liter 0,000 1,000
Kalbsglace 1,000 Liter 0,000 1,000
Stockschwammchen 4,000 kg 0,000 4,000
Kartoffeln 12,500 kg 0,000 12,500
Zutaten 50,000 Einheit 0,000 50,000
Gefllgelfleisch 1,600 kg 0,000 1,600
Gefllugelleber 1,000 kg 6,000 -5,000
Geréducherter Speck 0,600 kg 1,000 -0,400
Allgauer Emmentaler 0,800 kg 88,000 -87,200
Paprika rot 0,400 kg 0,000 0,400
StangenweiBbrot 1,000 Einheit 0,000 1,000
Fett, Gewlrze 20,000 Einheit 67,000 -47,000
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