
Veränderte Personalkosten und Ergebnisse bei Mehr- oder Minderumsatz 

Als Gastronom stehen Sie häufig vor der Frage, ob sich z. B. eine zusätzliche 

Servicekraft jährlich oder aber auch nur während der Saison lohnt. Es gilt zu 

berechnen, wie sich Ihre Entscheidung auf Ihr Betriebsergebnis auswirkt. 

Bitte schauen Sie sich nachfolgende Beispielrechnung, erstellt mit 

„Gastronomie-Kalkulationen Plus“ einmal an. Die Ergebnisse beziehen sich 

jeweils auf den Warenverbrauch lt. „BWA“ bzw. den errechneten Soll-

Verbrauch. 

Erwarteter Mehrgewinn vor Steuern bei 30,42 % Wareneinsatz 11.739 € 

Erwarteter Mehrgewinn vor Steuern bei 22,56 % Wareneinsatz 16.463 € 

 

 

Zitat eines erfolgreichen Gastronomen! 

„Einen Betrieb zu führen, ohne vorher zu kalkulieren, ist wie im Dunkeln 

tappen“ 


